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QUALITY FOOD PROCESSORS FOR PROFESSIONAL K1 TCHENS

GRONSAKSSKARARE
CL 50 ¢ CL 50 Ultra ® CL 52




Kompakt, ergonomisk och effektiv!

Bonformad nedmatare

Upp till 10 tomater
eller et halvt
vitkélshuvud.

(O CL 50 / CL 50 Ultra

o

Kapacitet
150-500 kg/tim

Volym: 139 cm?

550 Waitts

Precisionsmatare Ergo Pusher

Tubmatare (& 58) for: t ex gurka,
morot, purjolck och rabarber.

Upp till 15 tomater eller
tva vitkalshalvor.

Precisionsmatare & 39 mm for: Mﬁe_f
chili, jalapeno, rédisa, kérsbérstomat,
champinjon, vindruvor, jordgubbar
och mycket annat.

Den ergonomiska tryckmataren “Ergo Pusher’n”
underléttar trycket.

(O CL52

Kapacitet
250-750 kg/tim

[. 175 mm

Volym: 227 cm?

E_rg& Pusher

Utvecklad fér stora volymer... vitkal,
isbergssallad och mycket annat.

ERGONOMISK
KRAFTBESPARANDE
MINSKAR MSD*

550 Watts

750 Watts

@ ROBUST ' (:2 PRAKTISK ‘ ‘ PLATSBESPARANDE ‘ ‘ HYGIENISK ' ‘ TIDSBESPARANDE '

Kraftfull motor med en underhéllsfri Tryckmatarens automatiska &terstart
induktionsmotor, kraftfull och effektiv. underldttar arbetet och minskar
beredningstiden.

Praktiskt utkast at hoger med plats
fr en djup kantin p& 15 cm (CL 50),
20 cm (CL 52). for en optimal hygien.

Den stora nedmataren i kombination med ett effektivt
varvtal (375 v/m) och det breda sortimentet av
skarverktyg spar tid.

Nedmatarlock och utkastarhus ér designat for en enkel
och snabb rengéring. Helt fri fran kanter och skymslen

*Overbelastningsskador



Beredning med variation...

o Effektiv
Klarar upp till 10 kg potatispuré pa 2

minuter.

* Ergonomisk
Att tillaga potatispuré @r ofta arbetssamt.
Potatispurétillsatsen gor arbetet snabbt och
léitt.

* Mangsidig
Till CL50, CL50 U och CL52 finns 52 olika
skdr-, riv-, strimmel, réffel-, térning och
french fries verktyg. Potatispurétill-
satsen &r ytterligare ett tidsbespa-
rande och uppskattat tillbehsr.

O Potatispurétillsats... ett praktiskt tillbehor.

Lo

¢ Trattmataren
CL 50/CL 50 Ultra*

® Puréverkiyg 3 mm
™ = ® Puréverklyg 6 mm
@ .—‘ ¢ Utmatarvinge

* Till CL 52 anvéinds inte trattmataren. Matningen
sker direkt i CL 52’s nedmatare.




() Skarskivor

52 olika skérverktyg...!

12 verktyg

ref. ref.
28166 | 5 mm 28065
28069 | 6 mm 28196
28062 | 8 mm 28066
28063 | 10 mm 28067
28064 | Kokt potatis 4 mm 27244
28004 | Kokt potatis 6 mm 27245

3 verktyg
ref.
2 mm 27068
3 mm 27069
5 mm 27070
/O Rivskivor
12 verktyg -
ref. ref. _: \"
1,5mm  28056| 9mm 28060 Pl oy
2 mm 28057 | Pizzarivare 28106 1 %
3 mm 28058 | Parmesan 28061
4 mm 28073 | Radisrivare 28055
5 mm 28059 | Réstirivare 27164
7 mm 28016 | Potatisrivare 27219
/Q Strimmel- och tagliatelleskivor
12 verktyg _—
ref. ref.
1x8mm 28172 (2 x8 mm 27067
1 x 26 mm halva lskringar 28153 [ 2 x 10 mm 28173
2 x2mm 28051 3 x 3 mm 28101
2,5x2,5mm 28195 (4 x 4 mm 28052
2 x 4 mm 27072 |6 x 6 mm 28053
2 x 6 mm 27066 | 8 x 8 mm 28054

/G (O Tarningsverktyg

9 verktyg
ref. ref.
5x5x5mm 28110 [ 14x 14 x 14 mm 28113
8 x8x8mm 28111 | 20 x 20 x 20 mm 28114
10x 10 x 10 mm 28112 | 25 x 25 x 25 mm 28115
14x 14 x5 mm 28181 | 50 x 70 x 25 mm 28180
14x 14 x 10 mm 28179
/Q French fries verktyg
4 verk
tyg &
ref. ; N
8x 8 mm 28134 A O
8 x 16 mm 28159 & =
10x 10 mm 28135 { =
10x 16 mm 28158




GRONSKASSKARARE... SPAR TID:

a | KORTHET:

e Uppskattad design och funktion... utvecklad i samarbete

med professionella matlagare vérlden runt.

ﬁ I Portioner/mailtid:

CL50/CL50U, ca: 50-300

CL52, ca: 70-600

e Stor nedmatare for skrymmande grénsaker och rotsaker som
t ex isbergssallad, vitkal, paprika och mycket annat.

* Precisionsmatare for chili, jalapeno, rddisa, kérsbérstomat,

vindruvor och mycket annat.

* 52 olika verktyg for skdrning, rivning, raffling, strimling,

térning och french fries.

rengdringen.

e Kraftfull underhallsfri induktionsmotor.

< Induktionsmotor

e

e Optimal hygien, dlla delar &r l&tt 16stagbara i samband med

CL50/CL50U

CL52

(4 Kapoci
Kg Kapacitet:

ca: 150-500 kg/tim

ca: 250-750 kg/tim

e En sdker investering:

Vilken modell du &n vljer kan du vara séker
pé att det kommer att bli en sdker, pélitlig
och tidsbesparande investering.

615

Eldata Vikt (kg)
Varvtal Watt Anslutning * Utan emballage Med emballage
CL 50 375 550 230V/1-50Hz-5,7 17,6 19,8
CL 50 375 550 400V/3-50Hz-1,7 17,6 19,8
CL 50 Ultra 375 600 230V/1-50Hz-5,7 18 20,2
CL 50 Ultra 375 600 400V/3-50Hz-1,7 18 20,2
CL 52 375 750 230V/1-50Hz-5,3 25,5 28
CL52 375 750 400 V/3-50Hz - 2,0 25,5 28
*Andra anslutningar finns.
CL 50 / CL 50 Ulira Matt: || CL 52
e Kraftfull
e Underhallsfri B
2 8
° g |
Tyst =
« Paliflig |

Vi forbehaller oss rétten till att utan férvarning utféra konstruktionséndringar. Informationerna i detta dokument ér inte kontraktsbindande och kan utan férvarning féréndras.

© Réttigheter i alla lénder forbehalls ROBOT-COUPE s.n.c.

48 rue des Vignerons - 94305 Vincennes Cedex - France
Reservdelar, tillbehor, service:
RMS Service Partners - 08-514 936 60
info@servicepartner-rms.se
Gelbgjutareviigen 6, 171 48 Solna

www.robot-coupe.com
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robot coupe Ao CE-STANDARD: K2 %
\ ATERFORSALIARE
" Forsalini ] .o Produkterna ér tillverkade i enlighet med:
-5 ‘orsdljning - Sverige:
3 08-570 339 67 * med fsljande europeiska direktiv och na-
3 E-mail: sweden@robot-coupe.com tionella lagstiftningar som inférlivar dessa
. Postadress: Gelbgjutareviigen 6, 171 48 Solna direktiv:  2006/42/CE, 2014/35/UE,
% o H;vugkoghzr: 2014/30/UE, 2011/65/UE, 2012/19/
I3 ) raer Sweden  rovotcoupe.com UE, 1907/2006/CE, 1935/2004/CE,
§ Tel : + 33143 98 88 33. Fax: +33 1 4374 36 26 2023/2006/CE, 10/2011/UE.

e med féljande harmoniserad europeisk
standard samt standard om sékerhet
och hygien: EEN ISO 12100:2010, EN
60204-1:2006, EN 60529: IP 55, IP 34,
EN 1678.






